
Выпечка	и	хлеб	из	печи

Кубдари
лепешка	с	рубленой

	телятиной	
и	сванскими	специями	

g		500 |	
р580

Хачапури	
по-имеретински

g		на	всех		720 |	 р540

Хачапури	
по-мегрельски

с	двойным	
сыром

g		840 | р
	700

Для	дорогих	генацвале	мы	с	удовольствием	
устроим	большое	застолье	
и	примем	у	вас	предоплату	

в	размере		60-100	%	от	заказа,	
чтобы	к	вашему	приходу	стол	ломился	

от	любимых	грузинских	блюд!	

Если	душа	разгуляется,	скажем,	
на	30	тысяч	рублей	или	даже	больше,	

мы	поддержим	вас	в	этом	
и	от	чистого	сердца	

подарим	тост	и	торт	к	вашему	столу!*

Горячие	блюда	из	банкетного	меню	лучше	заказать	
чуть	заранее,	минимум	—	за	72	часа.	

А	то	нам	свежего	барашка	еще	поймать	надо!

Вино,	как	и	вы,	мы	очень	любим,	
а	к	вашим	предпочтениям	относимся	с	трепетом	и	понимаем:	

если	чего-то	в	нашей	винной	карте	не	оказалось,	
из-под	земли	достанем!	

С	собой	нести	не	нужно,	уважаемые!

Впрочем,	если	очень-очень	хочется,	то	пробковый	сбор	следующий:	
на	вино	—	1000	рублей	за	бутылку,	
на	водку	—	1000	рублей	за	0,5	литра,	

на	виски,	текилу,	коньяк	и	
прочие	крепкие	напитки	—	1500	рублей	за	0,5	литра.

*На	все	интересующие	вас	вопросы	с	удовольствием	ответим,	
звоните,	пожалуйста!

Лаваш	тонкий	и	шоти	на	всех
g		620 |	

р250



Горячие	блюда
Четвертина	ягнёнка	с	овощами	

g		на	гриле	(от	3	кг)	100/75/50 |	
р330

Утка	с	медовыми	яблоками	(1шт)
g		1700/900 |	

р3500

Поросёнок,	запечённый	с	молодым	
g		картофелем	(4-5	кг)	100/100/25 |	 р450

Запеченная	буженина	с	
g		грузинскими	специями	1000 |	

р1900

Ассорти	кебаби	(барашек,	телятина,	
курица	и	картофель)	на	тонком	
лаваше	в	окружении	свежих	овощей		

g		с	томатной	сальсой		640/625/150 |	
р1850

Ассорти	шашлыков	(баранина	на	косточке,	
свинина,	курица,	телятина)	на	тонком	лаваше	
в	окружении	свежих	овощей	

g		с	томатной	сальсой	960/832/200 |	
р2450

Хинкали	с	телятиной	и	свининой
g		на	всех		2400 |	

р1590

Хинкали	с	бараниной	
g		на	всех		2400 |	 р1590

Долма	с	соусом	«Мацони»	
g		на	всех	810/150/30 |	 р1200

в	качестве	гарнира	рекомендуем

Большое	блюдо	подпеченных	на	гриле	
овощей	(паприка,	томаты,	баклажаны)	

g		и	люля-кебаб	из	картофеля	1400 | р
	1590

Салаты	и	
холодные	закуски
Красное	лобио	по	рецептам	

g		тбилисских	хозяек		430 |	 р520

g		Пхали	разных	видов		660 |	
р780

Огромная	тарелка	свежих	овощей	
g		и	зелени	на	всех		810/35 |	 р950

Баклажаны	с	грецким	орехом	
g		и	зернами	граната		400/50 |	

р850

Баклажаны	с	нежным	сыром	надуги
g		320/70 |	

р850

Аджапсандали	-	рагу	из	тушеных	томатов,	
баклажанов	и	болгарского	перца,	

g		приправленное	пряной	зеленью		420 |	
р670

Сациви	из	нежного	цыпленка	с	соусом	
из	грецких	орехов	

g		и	мегрельских	специй		460 |	
р650

Ассорти	домашних	сыров:	
свежего	и	копченого	сулугуни,	имеретинского	

g		сыра	и	сыра	чечил		440/240 |	
р850

Мясные	деликатесы		по	домашним	рецептам:	
нежнейшая	буженина,	куриный	рулет	

g		с	разными	начинками		660/50/20 |	 р1150

Большая	порция	уральских	
g		белых	груздей		280 |	

р650

Деликатесы	из	северных	рыб:	камчатский	
лосось	слабой	соли,	северный	муксун,	

g		балык	осетровый		420/90 |	 р1750

Супы
Наваристый	хаш	
Подаем	с	маринованными	
овощами	и	красным	уксусом	

g		900/280/20 |	 р690

Кахетинская	хашлама	
по	рецепту	нашего	

g		шеф-повара		900 |	
р950

Ароматный	и	жгучий	харчо	
g		из	телятины		1050 |	

р1100

ml		Домашнее	красное	или	белое	1000 |
р	1800

Десерты
g		Торт	«Тирамису»	1000 |	

р2500
g		Торт	«Медовый»	1000 |	

р2000
g		Торт	«Шоколадный	с	ромом»	1000 |	 р3000

g		Чизкейк	«Нью-Йорк»	1000 |	
р2500

g		Торт	«Наполеон»	1000 |	 р2500
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