
СЭНДВИЧ
С ПАСТРАМИ

250 g | 390.-

БЛЮДА 
ОТ ШЕФ-ПОВАРА

PASTRAMI SANDWICH



СТЕЙК
КОСТОЛЕТТЕ

100 g | 290.-

STRIPLOIN ON BONE 



МИХАИЛ АРАКЕЛОВ, 
шеф-повар ресторана «Стейк Хаус»: 

«Больше всего мне нравится 
работать с мясом. Самый любимый 

отруб — мачете. Он менее жирный, чем рибай 

или стриплойн, но очень вкусный. 

Одно из моих основных правил — чем меньше 

мясо трогаешь, тем лучше получается готовое 

блюдо. Соль, перец, немного трав 
и ароматного масла, гриль — 
вот и всё, что нужно».



О стейках можно говорить очень 
много и очень долго. Но гораздо 
правильнее будет их пробовать! 
Вкус стейков скажет лучше, чем 
слова. Приятного аппетита!  

Cочное филе тонкого 
края и деликатный филе
-миньон, разделенные 
Т-образной косточкой

Juice fillet from the smaller end 
of the tenderloin and delicate filet 
mignon separated with T-bone

БОЛЬШОЙ
СТЕЙК-ХАУС 
СТЕЙК

STEAKS

670/45 g | 2450.-

BIG STEAKHOUSE
(Porterhouse)

СТЕЙКИ

СОУС: ароматный перец 
с луком-шалотом, коньяком 

ГАРНИР: овощи с гриля

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

160 g | 220.-

РЕКО
МЕНДУЕМ

НА 2 П
ЕРСО

НЫ

«Если и говорить 
о настоящем мужском 
стейке – то это БОЛЬШОЙ 
   СТЕЙК-ХАУС СТЕЙК, 
в котором присутствуют 
два разных типа мяса сразу».  

и крепким мясным бульоном 



Cтейк высшей степени 
мраморности из лучшей 
части вырезки. Нежный
и не жирный

Наиболее сочный 
деликатесный стейк 
высшей сепени мра-
морности из филе 
толстого края

Steak of the hughest degree 
of marbling from the best cut of the 
tenderloin fillet. Tender and lean

Very juicy and delicious steak 
of the highest degree of 
marbling from tenderlion fillet

«ШАТОБРИАН»

«ПРАЙМ»

250/90 g | 1750.-

280/80/45 g | 1650.-

CHATAEUBRIAND

PRIME (Ribeye steak) 

СОУС: ароматный перец

СОУС: теплый соус

с луком-шалотом, коньяком 

из боровиков 
со сливками и луком

Р Е К О М Е Н Д У Е М

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

40 g | 70.-

  

  

Наиболее нежный дели-
катесный стейк высшей 
степени мраморности 
из филе тонкого края

The tenderest and most delicious 
steak of the highest degree of 
marbling from striploin fillet

«АМБАССАДОР»

300/80/45 g | 1250.-

AMBASSADOR 
(Striploin steak) 

  

СОУС: «Порто» на выпаренном 
красном вине с вишневым соком 

ГАРНИР: толченый картофель

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

160 g | 150.-

и крепким мясным бульоном 

с ароматом трюфеля



Стейк с нежной текстурой 
и выраженным мясным 
вкусом из лопатки мра-
морного бычка. Подается 
на мини-жаровне 

Классический стейк 
с сочными волокнами 
и выраженным мясным 
вкусом 

Steak with delicate texture and 
a pronounced meat flavour from 
a marbled bull shoulder served 
on a mini fire-pan 

Classic steak with juicy fibres 
and a pronounced meat flavour 

«УТЮЖОК»

СТЕЙК ФИЛЕ

300 g | 890.-

300 g | 850.-

FLAT IRON 

STEAK-FILLET
(Top Sirloin) 

  

СОУС: сливочно-
перечный на коньяке 

ГАРНИР: жаренный

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

180 g | 160.-
картофель с грибами

СОУС: теплый соус из боровиков

ГАРНИР: обжаренный молодой 
картофель с розмарином и чесноком 

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

150 g | 120.-

 
 NEW

NEW



Стейк, сочетающий нежное 
мясо и аромат печени 

Steak with delicate texture and 
a pronounced meat flavour from 
a marbled bull shoulder served 
on a mini fire-pan 

«МЯСНИК
ЛЮБИТ СТАУТ»

300 g | 750.-

THE BUTCHER 
LIKES STOUT 
(Butchers steak) 

  

СОУС: фирменный «Барбекю»
с изюмом и черносливом

ГАРНИР: картофель фри

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

120 g | 120.-
по-деревенски

У этого стейка особый 
запоминающийся вкус. 
Благодаря нежным волок-
нам с тонкими жировыми 
прослойками он всегда 
остается сочным 

Tender juicy steak 

«МАЧЕТЕ»

300 g | 850.-

MACHETE (Skirt) 

СОУС: «Аргентинский» с чили,
чесноком и пряным уксусом

ГАРНИР: кукуруза на гриле

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

200 g | 160.-

 

  



с ароматным 
чесночным маслом

с домашними 
разносолами

with fragrant garlic oil 

with home-made pickles 

ГОВЯЖИЙ 
ЯЗЫК 
НА ГРИЛЕ

СОЧНЫЙ
СВИНОЙ
СТЕЙК

140/40 g | 450.-

165/80/40 g | 450.-

GRILLED 
BEEF TONGUE  

JUICY 
PORK STEAK 

  

 

  



на большую компанию

for a big company

«ТОМАГАВК»

970/20 g | 3750.-

TOMAHAWK STEAK

  

СОУС: «Томатная сальса»

СОУС: фирменный «Барбекю»

Р Е К О М Е Н Д У Е М

40 g | 70.-

40 g | 70.-
с изюмом и черносливом



ХЛЕБНАЯ 
КОРЗИНА

СЛИВОЧНО-
ЧЕСНОЧНЫЙ

СЛИВОЧНО-
ПЕРЕЧНЫЙ

ФИРМЕННЫЙ
«БАРБЕКЮ»

«АРГЕНТИНСКИЙ»

ТАЛИЦКОЕ 
МАСЛО И 
ДОМАШНИЙ
ПАШТЕТ

40 g | 90.-

40 g | 50.-

40 g | 90.-

40 g | 70.-

40 g | 70.-

50/40 g | 120.-

BREAD BASKET

CREAM & GARLIC

CREAM & PEPPER

OUR SPECIAL
BARBEQUE SAUCE

ARGENTINIAN SAUCE

TALITSA BUTTER AND 
HOME-MADE PATE

на мясном бульоне,
сливках и коньяке

с изюмом
и черносливом

с чили, чесноком
и пряным уксусом

с брусничным 
конфитюром
к хлебной корзине

cooked with beef stock, 
cream and cognac

with raisin and prune

with chili, garlic and spicy vinegar

«ШАРДОНЕ»

40 g | 50.-

CHARDONNAY

классический соус
на основе белого вина
и сливок

classic sauce made of white
wine and cream

«ПОРТО»

40 g | 70.-

PORTO

на выпаренном 
красном вине 
с вишневым соком

cooked with reduced red wine
and cherry juice

with cowberry confiture
to go with bread basket

«ТОМАТНАЯ 
САЛЬСА»

«СВЕЖИЕ ТРАВЫ»

«АРОМАТНЫЙ
ПЕРЕЦ»

ТЕПЛЫЙ СОУС

40 g | 70.-

40 g | 50.-

40 g | 70.-

40 g | 70.-

TOMATO SALSA

FRESH HERBS

FRAGRANT PEPPER

WARM PORCINI 
SAUCE

укроп, петрушка и кинза
с лимонно-чесночным 
маслом

с луком-шалотом, 
коньяком и крепким 
мясным бульоном

из боровиков
со сливками и луком

dill, parsley and cilantro 
with lemon and garlic oil

with shallot, cognac 
and strong beef stock

with cream and onion



с говядиной 
в тайском стиле

with Thai style beef 

ФИРМЕННЫЙ
САЛАТ
«СТЕЙК-ХАУС»

SALADS

180 g | 590.-

OUR SPECIAL 
STEAK-HOUSE SALAD 

САЛАТЫ



с оливковым маслом
или сметаной на выбор

with olive oil or sour cream 
(according to your choice) 

САЛАТ ИЗ 
СЕЗОННЫХ
ТОМАТОВ

220 g | 310.-

SEASON TOMATOES 
SALAD 

  

со свежим огурцом, 
яйцом и майонезом

with fresh cucumber, egg 
and mayonnaise 

САЛАТ ИЗ
КАЛЬМАРОВ

170 g | 310.-

SQUID SALAD 
с мягким 
фермерским сыром, 
кедровыми орехами
и листьями салата

with soft farmer cheese, 
pine nuts, and lettuce 

КУСОЧКИ
ПЕЧЕНОЙ
СВЕКЛЫ

170 g | 310.-

PIECES OF BAKED 
BEETROOT 

NEW



и томатами конкассе

and tomato concassé 

КАМЧАТСКИЙ 
КРАБ С 
АВОКАДО

210 g | 750.-

RED KING CRAB 
WITH AVOCADO 

  

КЛАССИЧЕСКИЙ
ГРЕЧЕСКИЙ
САЛАТ

240 g | 350.-

CLASSIC GREEK SALAD 

  

с куриной грудкой
су-вид

with sous-vide chicken breast 

«ЦЕЗАРЬ»

240 g | 390.-

CAESAR SALAD 

  

NEW



САЛАТ
С АВОКАДО,
КРЕВЕТКАМИ
И СВЕЖИМ 
ОГУРЦОМ

210 g | 550.-

AVOCADO, SHRIMPS 
AND FRESH CUCUMBER 
SALAD 

  

и медово-горчичной 
заправкой 

with honey and mustard dressing 

САЛАТ
С ТЕЛЯЧЬИМ
ЯЗЫКОМ

220 g | 470.-

VEAL TONGUE SALAD 

  NEW



подается на соляном камне 
с каперсами, чесноком, 
дижонской горчицей, 
перцем чили и фермерским 
перепелиным яйцом

served on salt block with capers, garlic, 
Dijon mustard, chili pepper, and farmer 
quail egg 

ТАРТАР
ИЗ МРАМОРНОЙ
ГОВЯДИНЫ

STARTERS

240 g | 550.-

PRIME BEEF - MARBLED 
BEEF TARTAR

ЗАКУСКИ



с каперсами, 
соусом «Бальзамико»
и свежемолотым 
черным перцем

КАРПАЧЧО ИЗ
МРАМОРНОЙ
ГОВЯДИНЫ

with capers, balsamic sauce
and fresh ground black pepper 

130 g | 490.-

MARBLED BEEF 
CARPACCIO 

с маринованным луком
и ароматным оливковым 
маслом

с листьями салата
и свежими томатами

with quick-pickled onion 
and fragrant olive oil 

with ripe tomatoes and salad 

СОЧНЫЙ
РОСТБИФ

СВЕЖАЯ
БУРРАТА

120 g | 490.-

210 g | 550.-
JUICY ROAST BEEF 

BURRATA 



СЕМГА
СЛАБОЙ
СОЛИ

120 g | 450.-

LIGHT SALTED 
SALMON 

с луком-шалотом,
маленькими оливками
и великолепным
оливковым маслом

with Shallot onion, small olives
and excellent olive oil 

КРУДО
ИЗ СИБАСА

220 g | 990.-

BRANZINO CRUDO 



ИСТОРИЧЕСКОЕ 
НАСЛЕДИЕ РЕСТОРАНА 
«УРАЛЬСКИЕ ПЕЛЬМЕНИ»
1973 г.

ТРАДИЦИОННАЯ ЗАКУСКА ИЗ ПЕЛЬМЕНЕЙ
SMALL TRADITIONAL STARTER CONSISTING OF URAL PELMENI (MEAT DUMPLINGS) 

DISHES FROM THE URALSKIE PELMENI RESTAURANT 
menu, 1973

по историческому 
рецепту из трех 
видов мяса 
в бульоне

из грунтовых 
помидоров

с уксусом, черным
перцем и горчицей

with three types of meat 
fillings cooked with the 
historic recipe in broth 

(horseradish sauce) 
made of outdoor tomatoes 

made of stock with vinegar, 
black pepper, and mustard 

УРАЛЬСКИЕ 
ПЕЛЬМЕНИ

САМОДЕЛЬНАЯ
ХРЕНОВИНА

МАКАЛО
ИЗ БУЛЬОНА

РУССКАЯ
ГОРЧИЦА

ТАЛИЦКАЯ
СМЕТАНА

250/75/40 g | 160.-

40 g | 40.-

AUTHENTIC 
URAL PELMENI 

HOME-MADE 
KHRENOVINA 

DIPPING SAUCE 

RUSSIAN 
MUSTARD 

SOUR CREAM 

  



с цитрусовым конфитюром, 
орешками и крекерами

итальянский или местный 
фермерский на выбор

cheese and meat delicacies with citrus 
confiture, nuts and crackers 

ПЛАТО РАЗНЫХ 
СЫРОВ И МЯСНЫХ 
ДЕЛИКАТЕСОВ

СЫРОВЯЛЕНЫЕ
МЯСНЫЕ
ДЕЛИКАТЕСЫ
И КОЛБАСЫ

СЫР

150/30/20 g | 450.-

50 g | 175.-

50 g | 185.-

300/50/40 g | 850.-

PLATEAU TO ACCOMPANY 
WITH WINE: 

DRY-CURED MEAT 
DELICACIES AND SAUSAGES 

ITALIAN OR LOCAL 
FARMER CHEESES 

ЛУЧШИЕ СЫРЫ
И МЯСНЫЕ 
ДЕЛИКАТЕСЫ
К ВИНУ



с копченостями
и телятиной. Подаем
с копченым салом
и хрустящей чиабаттой

with smoked meat and veal 
served with smoked salo (lard) 
and crispy ciabatta. 

ФИРМЕННЫЙ
НАВАРИСТЫЙ
БОРЩ

SOUPS

320/70 g | 300.-

OUR SPECIAL 
RICH BORSCH 
(BEETROOT SOUP) 

СУПЫ



с северной рыбой

с кусочками цыпленка

с домашней лапшой
и перепелиным яйцом

with the Northern fish 

with pieces of chicken 

with home-made noodles 
and quail egg 

НАВАРИСТАЯ
УХА

СЛИВОЧНЫЙ
КРЕМ-СУП
ИЗ ТЫКВЫ

ЛЕГКИЙ
КУРИНЫЙ
БУЛЬОН

320 g | 290.-

400 g | 270.-

260/20 g | 230.-

RICH UKHA (FISH SOUP) 

PUMPKIN CREAM SOUP 

LIGHT CHICKEN STOCK 



из мраморной говядины
с луком на гриле

with grilled onion 

РУБЛЕНЫЙ
СТЕЙК

MEAT

335/100 g | 550.-

CHOPPED MARBLED 
BEEF STEAKМЯСО



томленные в соусе 
с перловкой

simmered in sauce 
with pearl barley 

ТЕЛЯЧЬИ
ЩЕЧКИ,

280 g | 550.-

VEAL CHEEKS 

ЗАПЕЧЕННЫЕ
МОЗГОВЫЕ
КОСТОЧКИ

720/70 g | 350.-

ROASTED 
MARROW BONES 

с грибами
и картофельным пюре

with mushrooms 
and mashed potatoes 

БЕФСТРОГАНОВ

260/150 g | 470.-

BEEF STROGANOFF 



«УЖИН 
ПОРТОСА»

400 g | 650.-

PORTHOS' DINNER 

Телячьи ребра в красном 
вине с ароматными 
кореньями

Veal ribs cooked in red wine 
with aromatic roots 

запеченные в соусе 
«Барбекю», с капустным 
салатом

baked in barbecue sauce 
with cabbage salad 

СВИНЫЕ 
РЕБРА,

450/45 g | 590.-

PORK RIBS 



маринованный
в грузинских специях,
обжаренный до хруста
на гриле

marinated in Georgian spices 
and fried on the grill until crispy 

ЦЫПЛЕНОК
ТАПАКА,

365/100/50 g | 550.-

BUTTERFLIED CHICKEN 

NEW

с ризотто 
и белыми грибами

with risotto and porcini 

СОЧНАЯ
КУРИНАЯ
ГРУДКА

155/160/80 g | 550.-

JUICY CHICKEN BREAST 



РОСТОВСКАЯ
УТИНАЯ 
НОЖКА

400 g | 650.-

ROSTOV DUCK LEG 

с хрустящей корочкой,
картофелем и грибами

with crispy skin, served 
with potatoes and mushrooms 

в фирменном соусе
из местных сливок
и бекона 

in our special sauce made 
of local cream and bacon 

СПАГЕТТИ
КАРБОНАРА

220 g | 350.-

SPAGHETTI CARBONARA 

NEW

ФЕТУЧЧИНИ
С БОРОВИКАМИ

240 g | 390.-

FETTUCINI WITH PORCINI 
в сливочном соусе

in cream sauce 

NEW



ЕКАТЕРИНБУРГЕР

400/90/40 g | 450.-

EKATERINBURGER 

с сочной котлетой,
салатом и картофелем фри

with juicy patty, lettuce 
and French fries 



обжаренные с белым 
вином и травами

fried with white wine and herbs 

ОСЬМИНОГ
И МИНИ-
КАЛЬМАРЫ,

FISH & SEAFOOD 260 g | 790.-

OCTOPUS AND 
MINI SQUIDS

РЫБА
И МОРЕПРОДУКТЫ



заправленный зеленью 
и сливочным маслом

dressed with greens and butter 

ТЕПЛЫЙ 
ОСЬМИНОГ
С КАРТОФЕЛЕМ,

СТЕЙК
ИЗ СЕМГИ

220 g | 650.-

140/150 g | 650.-

WARM OCTOPUS 
WITH POTATOES 

SALMON STEAK 

на гриле или на пару
с паровыми овощами 
и соусом «Шардоне»

grilled or steamed, served 
with steamed vegetables 
and Chardonnay sauce 



с ароматным маслом
и соусом «Ранч»

with fragrant oil 
and ranch dressing 

ТИГРОВЫЕ 
КРЕВЕТКИ
НА ГРИЛЕ

130 g | 850.-

GRILLED TIGER 
SHRIMPS 



с тонкой корочкой
и свежим лимоном

with thin crust, served 
with lemon 

СИБАС
НА ГРИЛЕ

280 g | 810.-

GRILLED BRANZINO 

NEW

ФИЛЕ
СИБАСА,

280 g | 790.-

BRANZINO FILLET 

приготовленное
в белом вине 
с томатами

cooked in white wine with tomatoes 



ОВОЩИ
С ГРИЛЯ

VEGETABLE AND SIDE DISHES

160 g | 220.-

GRILLED 
VEGETABLES ОВОЩНЫЕ 

БЛЮДА И ГАРНИРЫ



СПЕЛЫЕ 
ТОМАТЫ
С КРАСНЫМ
ЛУКОМ

ОВОЩИ
НА ПАРУ

180 g | 190.-

150 g | 150.-

RIPE TOMATOES 
WITH RED ONION 

STEAMED VEGETABLES 

брокколи, цветная 
капуста, морковь, 
капуста романеско,
фасоль и зеленый 
горошек

broccoli, caulifl ower, carrot, 
Roman caulifl ower, peas
and beans 



КАРТОФЕЛЬ ФРИ 
ПО-ДЕРЕВЕНСКИ

ТОЛЧЕНЫЙ
КАРТОФЕЛЬ

ЖАРЕННЫЙ
КАРТОФЕЛЬ
С ГРИБАМИ

120 g | 120.-
120 g | 120.-

180 g | 160.-

COUNTRY-STYLE FRENCH
FRIES CRUSHED POTATOES 

с ароматом трюфеля

with truffl e fl avour 

FRIED POTATOES 
WITH MUSHROOMS 



ОБЖАРЕННЫЙ
МОЛОДОЙ
КАРТОФЕЛЬ

150 g | 120.-

YOUNG POTATOES 
с розмарином и чесноком

fried with rosemary and garlic 

КАРТОФЕЛЬНЫЙ
ГРАТЕН

КУКУРУЗА
НА ГРИЛЕ

150 g | 180.- 150 g | 180.-

POTATO GRATIN GRILLED CORN 



Мегакапучино
Mega Cappuccino

140 g | 290.-

700 ml | 4060.-

СКОТЧ | SCOTCH

СКОТЧ | SCOTCH

АМЕРИКАНСКАЯ
КЛАССИКА 
«КРАСНЫЙ БАРХАТ»

с сырным кремом 

AMERICAN CLASSIC DESSERT: 
RED VELVET with cream cheese



140/50 g | 330.-

АНАНАС 
НА ГРИЛЕ

GRILLED PINEAPPLE  
with basil ice cream

с базиликовым 
мороженым

100 g | 310.-

ЛЕГЕНДАРНЫЙ
ДЕСЕРТ 
«ПАВЛОВА»

LEGENDARY 
PAVLOVA DESSERT  
bird milk cake with berries and extra
delicate vanilla cream

с ягодами и нежнейшим
кремом



115 g | 350.-

МИЛЬФЕЙ

со свежими ягодами 
и кремом из белого 
шоколада

MILLE-FEUILLE 
 with fresh berries and cream
 of white chocolate



80/30/50 g | 330.-

ШОКОЛАДНЫЙ
ФОНДАН

CHOCOLATE FONDANT  
with cherry sauce and a scoop of ice-cream 

с вишневым соусом и 
шариком мороженого

150/30 g | 330.-

КЛАССИЧЕСКИЙ 
ЧИЗКЕЙК 
«НЬЮ-ЙОРК»

CLASSIC NEW YORK
CHEESE CAKE  

120/40 g | 270.-

ТОРТ С МЕДОМ 

HONEY AND CREAM CAKE

и сливочным кремом



Мегакапучино
Mega Cappuccino

250 ml | 220.- 700 ml | 4060.-

СКОТЧ | SCOTCH

Мегакапучино | Mega Cappuccino

250 ml | 220.-

600 ml | 200.-

600 ml | 200.-

600 ml | 200.-

600 ml | 200.-

600 ml | 200.-

Яблочный пирог | Apple pie

600 ml | 290.-

| HOME TEA

Клубничный с Эрл Греем | Strawberry with Earl Grey

600 ml | 290.-

Малина-имбирь | Raspberry and ginger

600 ml | 290.-

Брусника с мятой |  Cowberry with mint

600 ml | 290.-

Апельсин с корицей | Orange with cinnamon

600 ml | 290.-

Имбирный пряник |  «Gingerbread»

600 ml | 290.-

Цитрусовый |  Citrus

250 ml | 220.-

Огурец-базилик |  Cucumber basilicas

250 ml | 220.-

Лимонад пряник |  Gingerbread lemonade

250 ml | 220.-

Эрл Грей кулер |  Earl Gray cooler

250 ml | 220.-

Аква Панна без газа |  Acqua Panna non-carbonated

Сан Пеллегрино  с газом |  San Pellegrino carbonated



  Доставка блюд осуществляется
с 12:00 до 23:00 в будние дни и воскресенье.
с 12:00 до 00:00 в пятницу и субботу.

   Заказы принимаются
с 11:00 до 23:00 в будние дни и воскресенье.
с 11:00 до 00:00 в пятницу и субботу.

Условия доставки:
В будние дни с 12:00 до 17:00 

сумма для бесплатной доставки составляет от 700рублей*
С 17:00 в будние, в выходные и праздничные дни, 

сумма для бесплатной доставки составляет от 1000рублей*

В остальных случаях, стоимость доставки:
 - «Наш район» 150рублей*

- «Отдаленные районы»  250 рублей*
-  В «города-соседи» 350рублей*

В случае, если Ваш заказ свыше 5000рублей, 
мы осуществим доставку бесплатно!

* - Наш район : Ленина, Малышева,Луночарского, Московская, ЖБИ, 
КОР, Пионерский, ВИЗ, Ж/Д вокзал, Автовокзал, Юго-Запад, 

Ботаника, Синии камни, Пер. Базовый.

*- Отдаленные районы города : Эльмаш, Уралмаш, Академический,
 УНЦ, Уктус, Вторчермет, Широкая речка, Палникс,  Металлургов, 

Новая/Старая Сортировка, Птицефабрика, Компрессорный, Кольцово.

*- Соседи : Пышма, Большой и Малый Исток, Березовский, Балтым, 
Арамиль, Коптяки, Палкино.

Если Ваш заказ составит более 10�000 руб. мы можем попросить Вас
приехать и внести предоплату - 60%  или более от стоимости счета.

ДОСТАВКА 
ЛЮБИМЫХ 

БЛЮД
график работы

По всем спорным вопросам качества, комплектации,
стоимости и времени доставки просим связаться с нами 
по телефону 8−912−276−96−51 или 288−31−62.

Понравилась доставка? Оставьте отзыв!

 

Копчёная свекла  жёлтая морковь  сыр | |

120 g | 270.-

 
Лосось  бобы  соус дальневосточный| |

140 g | 650.-

 
Говяжий язык  гренки  пюре  демиглас | | |

200 g | 550.-

 
Пепер стейк с печеным перцем 

160/80 g | 750.-

 
Панакотта с крыжовником и голубикой 

80 g | 220.-

С Е Т А В Г УС Т 

Хейнекен, Россия | Heineken, Russia

С Е Т А В Г УС Т 

РАЗЛИВНОЕ | DRAFT

250 ml | 170.- 500 ml | 320.-

ПИВО | BEER

Афлигем, Бельгия | Affligem Blonde

РАЗЛИВНОЕ | DRAFT

300 ml | 230.- 500 ml | 380.-

ПИВО | BEER

Хейнекен 0.0 Росс, безалкогольное | Heineken 0.0, Russia

330 ml | 150.-

Грей Гуз Ориджинал, Франция
Grey Goos Original, France

РАЗЛИВНОЕ | DRAFT

50 ml | 310.- 700 ml | 4340.-

ПИВО | BEER
Нью-Йорк сауэр | New York Sour

120 ml | 330.-

Bloody Mary
340 ml | 390.-

Манхэттен | Manhattan

80 ml | 370.-

Джин Гарден |  Gin Garden

155 ml | 390.-

Черри Маргарита дей | Cherry Margarita day

100 ml | 420.-

Мартини Тоник (Бьянко) | Martini & Tonic (Bianco)

250 ml | 420.-

Мартини Тоник (Россо) | Martini & Tonic (Rosso)

250 ml | 420.-

Джин-тоник |  Gin-tonic

250 ml | 490.-

Wild mandarin
250 ml | 390.-

РАЗЛИВНОЕ | DRAFT

ПИВО | BEER

Бакарди Карта Бланка |Bacardi Carta Blanca

50 ml | 240.- 700 ml | 3360.-

1000 ml | 4600.-

250 ml | 390.-

200 ml | 400.-

330 ml | 180.-



Камино Реал Бланко
Camino Real Blanco

50 ml | 240.- 700 ml | 3360.-

Казадорес Бланко
Cazadores Blanco

50 ml | 450.- 750 ml | 6750.-

Казадорес Репосадо
Cazadores Reposado

50 ml | 470.- 750 ml | 7050.-

Бомбей Сапфир
Bombay Sapphire

50 ml | 310.- 700 ml | 4340.-

РАЗЛИВНОЕ | DRAFT

СКОТЧ | SCOTCH

Дюарс Уайт Лэйбл
Dewar's White Label

50 ml | 260.- 700 ml | 3640.-

Дюарс 12 лет
Dewar's 12 y.o.

50 ml | 400.- 700 ml | 5600.-

Дюарс 15 лет
Dewar's 15 y.o.

50 ml | 450.- 750 ml | 6300.-

Аберфелди 12 лет
 Aberfeldy 12 y.o.

50 ml | 560.- 700 ml | 7840.-

Барон Отард VS | Baron Otard VS

50 ml | 400.- 700 ml | 5600.-

Барон Отард VSOP | Baron Otard VSOP

50 ml | 520.- 700 ml | 7280.-

Бакарди Гран Резерва 8 лет
Bacardi Gran Reserva 8 Anos

50 ml | 480.- 700 ml | 6720.-

Бакарди Карта Нэгра | Bacardi Carta Negra

50 ml | 260.- 700 ml | 3640.-

50 ml | 290.- 700 ml | 4060.-

50 ml | 450.- 700 ml | 6300.-

50 ml | 600.- 700 ml |8400.-

50 ml | 350.- 700 ml |6300.-

50 ml | 550.- 700 ml | 7700.-

50 ml | 300.- 700 ml | 4200.-







  Доставка блюд осуществляется
с 12:00 до 23:00 в будние дни и воскресенье.
с 12:00 до 00:00 в пятницу и субботу.

   Заказы принимаются
с 11:00 до 23:00 в будние дни и воскресенье.
с 11:00 до 00:00 в пятницу и субботу.

Условия доставки:
В будние дни с 12:00 до 17:00 

сумма для бесплатной доставки составляет от 700рублей*
С 17:00 в будние, в выходные и праздничные дни, 

сумма для бесплатной доставки составляет от 1000рублей*

В остальных случаях, стоимость доставки:
 - «Наш район» 150рублей*

- «Отдаленные районы»  250 рублей*
-  В «города-соседи» 350рублей*

В случае, если Ваш заказ свыше 5000рублей, 
мы осуществим доставку бесплатно!

* - Наш район : Ленина, Малышева,Луночарского, Московская, ЖБИ, 
КОР, Пионерский, ВИЗ, Ж/Д вокзал, Автовокзал, Юго-Запад, 

Ботаника, Синии камни, Пер. Базовый.

*- Отдаленные районы города : Эльмаш, Уралмаш, Академический,
 УНЦ, Уктус, Вторчермет, Широкая речка, Палникс,  Металлургов, 

Новая/Старая Сортировка, Птицефабрика, Компрессорный, Кольцово.

*- Соседи : Пышма, Большой и Малый Исток, Березовский, Балтым, 
Арамиль, Коптяки, Палкино.

Если Ваш заказ составит более 10�000 руб. мы можем попросить Вас
приехать и внести предоплату - 60%  или более от стоимости счета.

ДОСТАВКА 
ЛЮБИМЫХ 

БЛЮД
график работы

По всем спорным вопросам качества, комплектации,
стоимости и времени доставки просим связаться с нами 
по телефону 8−912−276−96−51 или 288−31−62.

Понравилась доставка? Оставьте отзыв!

 

Копчёная свекла  жёлтая морковь  сыр | |

120 g | 270.-

 
Лосось  бобы  соус дальневосточный| |

140 g | 650.-

 
Говяжий язык  гренки  пюре  демиглас | | |

200 g | 550.-

 
Пепер стейк с печеным перцем 

160/80 g | 750.-

 
Панакотта с крыжовником и голубикой 

80 g | 220.-

С Е Т А В Г УС Т 

Хейнекен, Россия | Heineken, Russia

РАЗЛИВНОЕ | DRAFT

200 ml | 450.- 750 ml | 2300.-

ПИВО | BEER

200 ml | 800.- 750 ml | 2600.-



150 ml | 410.- 750 ml | 2050.-






	Страница 1
	Страница 2
	Страница 3
	Страница 4
	Страница 5
	Страница 6
	Страница 7
	Страница 8
	Страница 9
	Страница 10
	Страница 11
	Страница 12
	Страница 13
	Страница 14
	Страница 15
	Страница 16
	Страница 17
	Страница 18
	Страница 1 (1)
	Страница 2 (1)
	Страница 3 (1)
	Страница 4 (1)
	Страница 5 (1)
	Страница 6 (1)
	Страница 7 (1)
	Страница 8 (1)
	Страница 9 (1)
	Страница 10 (1)
	Страница 11 (1)
	Страница 12 (1)
	Страница 13 (1)
	Страница 14 (1)
	Страница 15 (1)
	Страница 16 (1)
	Страница 17 (1)
	Страница 18 (1)
	Страница 19
	Страница 20
	Страница 21
	Страница 1 (2)
	Страница 2 (2)
	Страница 3 (2)
	Страница 4 (2)
	Страница 5 (2)
	Страница 6 (2)
	Страница 7 (2)
	Страница 8 (2)
	Страница 9 (2)

