
2990.–Сезон «Осень-2017»     

Сугудай из морского гребешка

Салат из вяленой оленины и печеной свеклы с гранатовым соусом

Пельмени из судака на креме из печеной тыквы

Медальон из конины с овощами и полбой на вишневом соусе

Карамельный крем с пирожным из груши

990.–Чёрная икра с блинчиками и сметаной /15/110гр    

390.–Красная икра с блинчиками и сметаной /20/110гр    

390.–Щучья икра в сливках с блинчиками и сметаной /30/110гр    

490.–Устрица по сезону /1шт    

790.–Лосось малого посола с каперсами и горчичным соусом /150гр    

550.–Чир холодного копчения с крымским луком /140гр    

450.–Сельдь с печеным картофелем и красным луком /250гр    

690.–Строганина из муксуна с томатным макало /130гр    

770.–Рубанина из стерляди пряного посола /60гр    

790.–Сугудай из муксуна с печеным картофелем /150гр    

690.–Лосось с авокадо а-ля натюрель /120гр    

690.–Татарский бифштекс из конины со сливочным хреном /130гр    

990.–
Мясной подбор / ростбиф, вяленая оленина, говяжий язык,    
куриный рулет, рулетики из ветчины с сыром /300гр 

670.–Ростбиф зажаренный на углях с маринованным луком /170гр    

450.–Холодец говяжий из отборных голяшек /200гр    

690.–Грузди соленые с луком и сметаной /150гр    

150.–
Разносолы: томаты по-армянски, помидоры соленые, огурцы малосольные,     
огурцы бочковые, капуста квашеная, брусника моченая /100гр 

290.–Сыр: Тет де Муан, Камамбер, Фурм де Амбер, Бельпер, Булет, Валансе /30/60гр    

870.–Салат из краба с авокадо и томатами конкасcе /150гр    

850.–Салат из кальмаров с картофелем и соусом из чернил каракатицы /230гр    

750.–Зеленый салат с тигровыми креветками и дольками грейпфрута /220гр    

790.–Салат из свежего тунца и овощей  /250гр    

450.–Сельдь под шубой по рецепту 1919 года  /250гр    

570.–Салат из вяленой оленины и печеной свеклы с гранатовым соусом  /140гр    

550.–Салат из ростбифа и овощей  /160гр    

990.–Салат «Оливье» по рецепту 1864 года  /250гр    

690.–Язык говяжий с салатом из белых грибов и баклажанов  /170гр     

470.–Салат из грудки цыпленка с овощами  /200гр    

790.–Сыр Буррата с соусом «Песто» и салатом из печеной свеклы  /250гр    

590.–Салат с козьим сыром и ягодами с орехами  /150гр    

450.–Салат из огурцов и редиски со сметаной  /250гр    

490.–Салат из помидоров с крымским луком  /250гр    

Эскалоп из фуа-гра с яблоками  и соусом из маракуйи

490.–Сугудай из морского гребешка /90гр    
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990.–Жюльен из камчатского краба в сливочном соусе /100гр    

470.–Полдюжины запечённых улиток с гренками /90гр    

450.–Долма с чесночным соусом /200гр    

490.–Драники с салом и сметаной /200гр    

490.–Томлёные в сливках грибы /150гр    

190.–Расстегай из лосося и палтуса /50гр    

190.–Два беляша /100гр    

150.–Пирожок с грибами /50гр    

90.–Пирожок с груздями и бочковыми огурцами /50гр    

90.–Пирожок с зелёным луком и яйцом /50гр    

90.–Слоёный пирожок с капустой и яйцом /50гр    

70.–Шанежка верхотурская с толчёным картофелем /50гр    

190.–Блинчик с мясом и рисом /100гр    

150.–Блинчик с луком и яйцом /100гр    

690.–Уха особая из трёх видов рыб /300гр    

490.–Борщ малороссийский  /400гр    

590.–Солянка мясная сборная  /350гр    

390.–Куриный суп с домашней лапшой  /300гр    

490.–Грибница из белых грибов  /300гр    

590.–Суп-крем из кореньев с грибами и фуа-гра  /250гр    

690.–Кулебяка на четыре угла /400гр    

570.–Курник по рецепту поваренной книги 1892 года /300гр    

450.–Хачапури по-аджарски /300гр    

690.–Пельмени из камчатского краба и соусом из топинамбура /200гр    

570.–Пельмени из судака на креме из печеной тыквы /250гр    

650.–Уральские пельмени с олениной и соусом на Ваш выбор /250гр    

690.–Пельмени из белых грибов со сметаной /200гр    
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990.–Кальмары с полбой и грибами /200гр    

990.–Гребешок дальневосточный с пюре из брокколи и ванильным облаком /150гр    

1370.–Фаланги мурманского краба под соусом «Термидор» с лёгким гарниром /150гр    

1850.–Перепечина из осетрины и грибов с гранатовым соусом /200гр    

990.–Муксун на теплом свекольном салате с кремом из шпината /250гр    

750.–Котлеты из некрасовской щуки с луком порей в сливках /200гр    

1390.–Оленина на углях с пюре и шпинатом с брусничным взваром

990.–Запечённый палтус с булгуром и овощами /250гр    

990.–Лосось на углях со спаржей и соусом из каперсов /250гр    

1370.–Сибас приготовим на Ваш вкус: солевой панцирь/фольга/гриль /300гр    

990.–Камбала с баклажанами и пеной из грибной пудры /250гр    

750.–Треска на шпинате с соусом «Лемонграсс» /200гр    

  /250гр

1270.–Конина с овощами и полбой на вишневом соусе /250гр    

1270.–Каре ягнёнка с тыквенным кремом и гранатовым соусом /250гр    

1990.–Медальоны из мраморной говядины с овощами и соусом «Розмарин» /250гр    

1270.–Филе-миньон с гратеном из картофеля и соусом «Чёрный перец» /300гр    

1590.–Телятина по-бургундски в сковороде с овощами и грибами /300гр    

1370.–Бефстроганов по рецепту 1892 года с картофельным пюре /250гр    

750.–Шашлык тифлисский из свинины с овощами-гриль и соусом «Сальса» /300гр    

890.–Филе кролика в соусе из молодого горошка с белыми грибами и овощами  /250гр 

750.–Бифштекс на крутоне со спаржей и яйцом Бенедикт /250гр    

950.–Язык ягненка в грибном соусе с картофельным пюре /250гр    

750.–Пожарские котлеты с картофельным пюре и соусом «Бешамель» /300гр    

750.–Филе перепелки на картофельном пюре с овощами и смородиновым соусом /200гр    

790.–Утиная ножка на сковороде с гречневой кашей и грибами /300гр    

870.–Утиная грудка в мандариновом соусе с легким гарниром /200гр    

1990.–Фуа-гра с яблоками  и соусом из маракуйи /130гр    

990.–Полдюжины тигровых креветок с итальянской лапшой и соусом «Берблан» /250гр    
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950.–Цыплёнок тапака с овощами гриль и грузинскими соусами /450гр    



350.–Эскимо с цукатами и грильяжем на палитре из соусов /130гр    

270.–Желе из грейпфрута с апельсиновым соусом /150гр    

370.–Карамельный крем с пирожным из груши /170гр    

390.–Эклеры с масляным кремом или мороженым /100гр    

350.–Пасха творожная с земляничным вареньем /150гр    

350.–Мильфей с вишней и карамельным соусом /200гр    

290.–Медовый торт с малиновым сорбе /130гр    

350.–Торт «Птичье молоко» на черемуховом корже с черничным сиропом /170гр    

470.–Торт «Эстерхази» с брусничным взваром /130гр    

370.–Торт «Прага» с ванильным соусом /150гр    

350.–Яблочный штрудель с шариком мороженого и вишневым соусом /200гр    

270.–Вареники с вишней в малиновом киселе /200гр    

590.–Ананасы в цитрусовой карамели с клубникой и шариком мороженого /250гр    

570.–Ассорти конфет из бельгийского шоколада /9шт    

290.–Целебный /500мл    

290.–Копорский /500мл    

390.–Таганай /500мл    

390.–Висимский /500мл    

390.–Троекуров /500мл    

190.–Сенча /400мл    

290.–Жасминовые жемчужины /400мл    

290.–Молочный улун /400мл    

190.–Ассам /400мл    

190.–Английский завтрак /400мл    

290.–Пуэр императорский 10 лет /400мл    

150.–Эспрессо /50мл    

150.–Американо /200мл    

190.–Капучино /300мл    

170.–Кофе по-турецки /50мл    

190.–«Перье»  330мл / «Виттель» 250мл / «Ессентуки» №4 540мл    

290.–Аква Русса газированная / негазированная /1000мл    

150.–Кока-кола / Фанта / Спрайт /250мл    

90.–Клюквенно-брусничный морс /200мл    

150.–Облепиховый морс /200мл    

150.–Морс из черных ягод /200мл    

90.–Домашний лимонад с мятой /200мл    

290.–Молочный коктейль /250мл    

150.–Соки и нектары «Рич» /250мл    

250.–Соки из свежих фруктов и овощей /200мл    
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