


Сезон «Лето» | 2970.–

Сугудай из муксуна с печеным картофелем 

Тартар из говядины со сливочным хреном 

"Дикие" уральские пельмени 

Котлеты из щуки с луком порей и свекольным кремом  

Косуля с грибами и овощами под вишневым соусом  

Таёжный десерт по рецепту Александра Карелина   

Äåãóñòàöèîííîå ìåíþ

Устрица по сезону / 1шт 

Чёрная икра с блинчиками и сметаной / 20/110г

Красная икра с блинчиками и сметаной / 30/110г

Щучья икра в сливках с блинчиками и сметаной  / 30/110г

Морской гребешок с соусом Маракуйя / 80г 

Строганина из муксуна с томатным макалом / 130г

Сугудай из муксуна с печеным картофелем / 250г

Индигирка из симы с морской спаржей / 120г

Тартар из говядины со сливочным хреном / 130г

Èäåàëüíîå íà÷àëî
............ .. ...........................................450.–.......... ....

1990.–.............................

750.–.............................

570.–...............

790.–.......................................

850.–............................

990.–...............................

990.–....................................

790.–................................



Омуль копченый с бородинским пирожным / 200г

Лосось малого посола с тапенадой из оливок / 120г

Сельдь с картофельным салатом и брусничной икрой / 250г

Мясной подбор: ростбиф, оленина, язык, ветчина / 180г

Ростбиф с овощами и перечным мармеладом / 170г

Вяленая оленина с брусникой и свеклой / 100г

Холодец говяжий с хреновиной и горчицей / 300г

Грузди с луком и сметаной / 150г

Разносолы: помидоры, огурцы, капуста, брусника / 100г

Сыр: Шевр, Тартуфо, Чеддер, Камамбер, Стилтон / 60/30г

Õîëîäíûé ñòîë
..............................790.–

1190.–........................

490.–..............

990.–....................

990.–...........................

590.–..................................

690.–..............................

.........................................................890.–

190.–...................

 330.–................

Зелёный салат с тигровыми креветками и грейпфрутом / 220г

Краб с овощами и соусом из чернил каркатицы / 140г

Салат из свежего тунца и овощей / 250г 

Салат «Мимоза» по семейному рецепту шеф-повара / 250г

Сельдь Ш.У.Б.А. по рецепту 1919 года / 250г

Салат «Оливье» по рецепту 1864 года / 200г

Язык говяжий с салатом из белых грибов и баклажанов / 170г

Салат из грудки цыплёнка с овощами / 200г 

Буррата с печёной свёклой и кремом Эстрагон / 200г

Салат из козьего сыра с ягодами / 150г

Салат из огурцов и редиски со сметаной / 250г

Салат из помидоров с сельским сыром и луком / 290г

Ñàëàòû
. ...990.–......

. 990.–.............. ........

. 890.–................................ ............

. 970.–........ .....

. 550.–........................... ..........

. 990.–......................... ...........

. 850.–....... .

.......................................550.–

. 670.–......... .............

.................................. ............ 750.–

. 490.–................... .............

. 590.–....... ................



Ñóïû
Уха особая из трёх видов рыбы / 400г

Борщ малороссийский / 400г

Куриный суп с домашней лапшой и яйцом Пашот / 300г

Грибница из белых грибов с картофелем «Пушкин» / 300г

Суп-крем из кореньев с грибами и фуа-гра / 250г

Окрошка из ростбифа и языка / 400г

Свекольник овощной / 350г

....................................................870.–

...................................................................750.–

.....................470.–

..................550.–

................................790.–

670.–......................................................

350.–.....................................................................

Ïåëüìåíè
Пельмени из краба с соусом из топинамбура / 200г

Пельмени из щуки с кремом из печёной тыквы / 250г 

"Дикие" уральские пельмени / 300г

Пельмени из белых грибов в грибном киселе / 200г

.. 990.–...........................

..........................670.–

........................................................850.–

.............................790.–

Ïèðîæêè è ïèðîãè
Расстегай из лосося и палтуса / 50г

Два беляша с говядиной / 100г

Пирожок с грибами / 50г

Пирожок с зелёным луком и яйцом / 50г

Слоёный пирожок с капустой и яйцом / 50г

Шанежка верхотурская с толчёным картофелем / 50г

Кулебяка на четыре угла / 400г

Курник по рецепту поваренной книги 1892 года / 300г

........................................................290.–

....................................390.–............................

...........................................................................150.–

............. ......... ..........................130.–

.............................................90.–

.............................90.–

........ ...................................... . .................890.–

.......... .............690.–

Жюльен из камчатского краба / 120г 

Рапаны в грибном креме / 100г

Оладьи из кабачков с лососем и икорным соусом / 200г

Драники с салом и сметаной / 200г

Грибы в сливках / 75г

Ãîðÿ÷èå çàêóñêè
.................................................1370.–

590.–............................................................

990.–....................

550.–......................................................

............................................................................290.–



Ìÿñî è ïòèöà
Оленина на брусничном взваре с пюре и шпинатом / 250г

Косуля с грибами и овощами под вишнёвым соусом / 250г 

Бифштекс из марала с грибами и картофелем / 270г 

Козленок томленый в печи с гречневой кашей / 400г 

Телятина по-бургундски с овощами и грибами / 400г

Каре ягнёнка со спаржей и гранатовым соусом / 250г

Кролик с грибами и соусом из горошка и овощами / 250г

Филе-миньон с гратеном и соусом из зелёного перца / 300г

Медальоны из мраморной говядины с овощами / 250г

Бефстроганов по рецепту 1892 года с пюре / 300г

Язык ягненка в грибном соусе с пюре / 250г

Фуа-гра с яблоками и соусом из маракуйи / 150г

Котлеты из фазана на картофельном дранике / 250г

Цыплёнок тапака с овощами гриль / 350г 

Утиная грудка под вишнёвым соусом с овощами / 250г 

Пожарские котлеты с пюре и соусом Бешамель / 300г

............... 1990.–

............... 1990.–

............................ 990.–

1670.–........................

........................ 1850.–

1990.–.......................

990.–...................

............ 1790.–

...................... 1990.–

............................ 1590.–

......................................... 790.–

............................... 1990.–

.......................... 1990.–

.............................................. 990.–

....................... 990.–

790.–.........................

Ðûáà è ìîðåïðîäóêòû
Гребешки с пюре из брокколи и соусом Лемонграсс / 150г

Краб с белыми грибами на креме из топинамбура / 170г

Креветки Фламбе со спагетти Сепия / 270г

Голубцы из морепродуктов с соусом из сельдерея  / 150г 

Перепечина из осетрины и грибов с соусом из редиски / 250г

Муксун с толчёным картофелем и соусом из горошка / 270г

Судак с зелёными овощами и соусом Биск / 230г

Котлеты из щуки с луком порей и свекольным кремом / 200г 

Угольная рыба со шпинатом и топинамбуром / 220г

Палтус с булгуром в особом соусе / 250г

Лосось на углях со спаржей и голландским соусом / 160г

Сибас в соусе из вонголе / 280г

............... 1570.–

.................. 1990.–

......................................... 1170.–

1290.–..................

.........1990.–

............. 1190.–

850.–.................................

.............. 890.–

1350.–..........................

............................................... 990.–

................ 1570.–

............................................................ 1350.–



..... 390.–............ ............

....................390.–

370.–................................

...........................................590.–

550.–..............

.....................390.–

......................................590.–

.................................390.–

...............................................490.–

470.–..............................

...................................550.–

............................................................450.–

.........................670.–

Желе из грейпфрута с апельсиновым соусом / 150г

Таёжный десерт по рецепту Александра Карелина / 110г

Бланманже из ряженки с малиновым пюре / 130г 

Десерт «Анна Павлова» с клубникой / 160г

Торт «Сан-Себастьян» с мороженым из белых грибов / 210г

Эклер с масляным кремом и карамельным соусом / 100г

Пасха творожная с земляничным супом / 180г

Мильфей с вишней и карамельным соусом / 200г

Медовый торт с малиновым сорбе / 130г

Морковный торт с мандариновым вареньем / 170г

Торт «Эстерхази» с брусничным взваром / 130г

Торт «Шоколад-маракуйя» / 130г

Ананасы с клубникой в карамели с мороженым / 200г

Äåñåðòû

Êîôå
Эспрессо / 50мл

Американо / 150мл

Капучино / 250мл

Капучино на безлактозном молоке / 200мл

Кофе по-восточному / 50мл

.................... ... ......................... 190.–.................. ... ....................

...................................... ......................... ..................... 190.–

................................................... ........................... ......... 250.–

.. 290.–...................... ....................

. ............... ....... 250.–...... ...................... ....................

×àé
Таганай / 500мл

Висимский   / 500мл

Целебный / 500мл

Копорский с Саган Дайля / 500мл

Троекуров / 500мл

Сенча / 500мл

Молочный улун / 500мл

Английский завтрак / 400мл

Пуэр императорский / 400мл

............................................ ............................................. 450.–

... ............................................450.–............................ .........

...............................................450.–.......................................

................................450.–...........................

............. ......................................450.–.............................. ....

... ....................................................270.–......................................

.......................... ...................................................390.–

... ............. .............................270.–.................... ....

....................... .............................................450.–



Âîäà è íàïèòêè
Руссе Квелле газированная/негазированная / 250мл

Руссе Квелле газированная/негазированная / 750мл

Боржоми / 500мл

Безалкогольный сидр Bullevie Petit / 450мл 

Кола/Тоник / 330мл

Клюквенно-брусничный морс / 200мл

Облепиховый морс / 200мл

Морс из черных ягод / 200мл

Лимонад с мятой / 200мл

Молочный коктейль / 250мл

Сок: вишня, яблоко, томат / 250мл

Сок: апельсин, яблоко, грейпфрут, морковь / 200мл

Ресторан «Троекуров» организует для вас
меропиятия любого уровня сложности – 

от небольшой светской вечеринки или юбилея 
до грандиозного официального приёма.

. 250.–.........................

..........................350.–

............ ............. 350.–..... ..................................... ....................

...........................................550.–

... ..... 190.–....................................................... ....................

... ..... 120.–........................ ....................

.......... .. 150.–....... ............................... ....................

.... ............................................................... 190.–

...... .................................................................... 150.–

...................................................................... 290.–

250.–..........................................................

290.–.............................




