
с 12:00 до 17:00

Облепиховый 
глинтвейн
на белом вине 
200 мл  |  150.-

Капучино 
180 мл  |  80.-

Американо 
180 мл  |  60.-

Чайник 
черного чая 
«Ассам» 
600 мл  |  95.-

Чайник 
зеленого чая 
«Жасмин» 
600 мл  |  95.-

10/30  |  20.-
Добавить лимон или молокоФирменный 

грейпфрутовый чай 
200 мл  |  65.-

Сок Rich  в ассортименте 
250 мл  |  75.-

Ягодный морс  
250 мл  |  55.-

Фирменное пиво
 «Бельмесы», светлое 

250 мл  |  155.-

Домашнее вино
100 мл  |  100.-

Гранатовый 
глинтвейн
на красном вине 
200 мл  |  150.-

Апельсиновый
глинтвейн
на белом вине 
200 мл  |  150.-



«Ташкент» с говядиной
и фирменной заправкой   
100 гр  |  140.-

Со свеклой
и сыром 
140 гр  |  110.-

С А Л А Т Ы
«Сельдь под шубой»
150 гр  |  100.-

«Полянка»   
с грибами    
150 гр  |  120.-



Мастава с телятиной, 
овощами и рисом  
250 гр  |  150.-

Крем-суп  
из шампиньонов   
250 гр  |  90.-

С У П Ы
Чучвара-шурпа  
из баранины  
250 гр  |  140.-

Наваристый борщ 
со сметаной и пышной 
булочкой  
250/20/30 гр  |  120.-



Манты 
с телятиной  
 1 шт  |  90.-

Г О Р Я Ч Е Е

Куриные котлеты 
на пару со сливочным соусом
140/30 гр  |  140.-

Люля-кебаб 
из барашка 
с томатным соусом
100/30 гр  |  180.-

Лепешка узбекская   
из тандыра

120 гр  |  37.-

НЕ ДМ УО ЕК МЕР                                        

Минтай 
в тонком кляре  
160 гр  |  180.-



Греча 
 с луком и грибами  
150 гр  |  80.-Г А Р Н И Р Ы

Салат «Витаминный»
 с брусникой

 100 гр  |  70.-

Рис  
 отварной
150 гр  |  70.-

Картофельное
пюре
150 гр  |  60.-



Хачапури 
 на шампуре

 220 гр  |  145.-

Самса  
с курицей
100 гр  |  80.-

Черничный тарт
  120 гр  |  100.-

В Ы П Е Ч К А
И Д Е С Е Р Т Ы

Профитроли
с заварным кремом   
60 гр  |  80.-
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